TYZDENNE MENU &

PONDELOK UTOROK STREDA STVRTOK PIATOK SOBOTA

POLIEVKA POLIEVKA POLIEVKA POLIEVKA POLIEVKA POLIEVKA
@ Pérova krémova Tom Kha Indicka paradajkova @ Zeleninova Luskova na kyslo Sosovicova
s kokosovym mliekom hriby : § s jarnou cibulkou :  skokosovym mliekom : s korefovou zeleninou
PRILOHA PRILOHA PRILOHA PRILOHA PRILOHA PRILOHA
Citronovaryza Tarhona Rezance so zeleninou Kus kus s hraskom Prazenaryza Ryza s hraskom
lepok, vajcia séja, lepok lepok : s0ja, lepok :
OMACKY OMACKY OMACKY OMACKY OMACKY OMACKY
Mung dal : Chana dal : Vegetable sambar : Dal makhani : Yellow peas dal : Green dal
tradicna indicka omacka © tradiéna indicka strukovinova :  tradicnd indickd strukovinova strukovinova omacka © tradicna indickd strukovinovd  { tradicna indickd strukovinova
z mungo fazuliek omacka z ciceru omacka so zeleninou z miedanych strukovin omacka zo zltého hrasku : omatka zo zelenych strukovin
: : horéica : : o :
Kel sweet potato masala :  Cuyketa beans muttar o : Kadahi aloo Kadhi baigen o Gobi muttar
kel so sladkym zemiakom —: - cuketa v omatke s fazulkou Chana bhindi masala zemiaky v oméacke baklazan v indickej jogurtovej & o i1y omacke s hraskom
v omacke s indickym korenim : 3 hragkom : cicer v omacke s okrou ! s kiskami papriky a paradajok oVr'nackm'e
. : . * azmesou indického korenia  : : horcica, mlieko :
Pumpkin beans curry  : Kadahi mushroom : . . : Cabbage kofta : . : Mushroom takatak
, : . " L. : Gobi leek subji : : Pumpkin beans corn curry : ,
curry z tekvice a fazule : sampinony v omacke : . - : : kapustové fasirky : , : gampifidny v omacke
¢ s kuskami papriky a paradajok karfiol vomacke s porom v indickej paradajkovej omacke ) curryez] iii\ﬂsii,efazule s kiiskami papriky a paradajok,
. : hrib : . . : : X
J Kadahi razma : / : Baigen broccoli :  Thai green curry : South Indi § kukuricou
: H : : : ou ndaian cur! :
cervend fazulavomacke ¢ J @Gobiyellow curry : baklazan v omégke s brokolicou : thajské zelené curry : A ry ) Kadahi aloo
s kuskami papriky a paradajok : thajské zlté curry s karfiolom so zeleninou a kokosovym zeleninova Emacka § indickym zemiaky v omacke
: $ : : : ; : orenim . : . .
o Brokoll carfiovs s a kokosovym mliekom . p@Chilli sin carne : ml’fft;om § hriby, horéica o kdskami papriky a paradajok
roko Ico‘{g;( arfiova : QSampiﬁc’mové omacka : : g : ® : Thai green curry
omacka : 5 mo § Hlivovy perkelt L e : thajské zelend i
. skoprom akokosovym J Vegetable chili : @ VP © SoZovicovd omacka | 19° kae ;s;zzivcyur;rmzlfsﬁ”'nou
) Gobi jaipuri mliekom pikantné zeleninové gulicky ! . scviklou a rozmarinom : hriby
karfiol vysmazany v cesticku : sdja, lepok, vajcia : JSalt & pepper baby corn : ) : Bab hilli
lepok : . : : K 4 baby kukurick : aby corn chitli
Aloo ieera orenend baby kukuri¢ka ) :
oK , J K : : séja, lepok : Cabbage poryial : pikantna mlada kukurica
zemiaky s rimskou rascou : dusend kapusta sdja, lepok, vajcia
s indickym korenim :
KUSOVKY KUSOVKY KUSOVKY KUSOVKY KUSOVKY KUSOVKY
Butter naan Butter roti Garlic naan Masala roti Cheese naan Cheese naan
indicky ru¢ne robeny ¢ indicky celozrnny ru¢ne robeny indicky ru¢ne robeny chlieb indicky celozrnny ru¢ne robeny indicky ru¢ne robeny chlieb indicky ru¢ne robeny chlieb
chlieb s maslom chlieb s maslom s cesnakom chlieb s korenim S0 syrom S0 syrom
lepok, mlieko lepok, mlieko lepok, mlieko lepok, mlieko lepok, mlieko lepok, mlieko
Rice pakora . Gratinovana zelenin. kocka : Cviklove fasirky s chrenom : Zemiakovo-cibulovy kolaik : Gobi pakora Mushroom pakora
indické ryzové fasirky ® vajcia vajcia, lepok ® vajcia karfiol v cicerovom cesticku  :  $ampifidny cicerovom cesticku
v cesticku z cicerovej muky i : : :
Vysvetlivky: : Obedy sa vydavaju Po - Pia: Palivost
. Indian homestyle food - velmi palivé jedlo ® na Dunajskej: od 10:30 - 19:00 @ Digital park cast Chefzone: od 11:00 do 15:00 ) - jemne palivé ’)- stredne palivé ))’ - palivé
. lokalna organicky pestovana zelenina - ® na Plynarenskej 7 (BBC5): od 10:30 do 17:00 @ na Mileti¢ovej 21: od 10:30 do 17:30 Palivost je predbezna do 10 hodiny aktualneho dna,

. novinka ® Fresh market: od 10:30 do 19:00 (sobota od 10:30 do 14:00) kedy sa upravi podla ochutnavky



